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CUADERNO DE CAMPO

Dentro del Proyecto LIFE SINERGIA, el Instituto de Calidad de La Rioja en
colaboracion con el Centro de Investigacion y Desarrollo Agrario (CIDA) han
desarrollado un Cuaderno de Campo en soporte informatico, en el que los
viticultores que apliquen las Buenas Préacticas de Caracter Técnico
desarrolladas dentro del Proyecto en sus explotaciones han de anotar todas las
practicas de cultivo, los controles de plagas y los tratamientos aplicados.

Las anotaciones incluyen datos: fechas de realizacion de las distintas
actuaciones, productos empleados, maquinaria empleada, etc.

Este cuaderno persigue disponer al final del cultivo de unos informes
estadisticos de las distintas practicas ejecutadas en cada parcela o resiumenes
de un grupo de parcelas.

Por supuesto, es la base para la trazabilidad, al disponer de forma rapida de
todas las actuaciones efectuadas en una vifia concreta.




SISTEMA DE CONTROL EN PRODUCCION VITIVINICOLA RESPETUOSA
CON EL MEDIO AMBIENTE

Haciendo uso de la experiencia acumulada por parte del Socio del Proyecto ECCYSA,
en el dmbito de la Inspeccion y el Control de Productos Agroalimentarios, se ha
disefiado un Sistema de Control de Produccion Vitivinicola Respetuosa con el Medio
Ambiente, estableciendo los mecanismos necesarios para garantizar el cumplimiento
de las Buenas Practicas de Caracter Técnico en Vitivinicultura.
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A través de las consiguientes fases de testado y posterior validacion del sistema de
control, se estara en posicion de garantizar al consumidor final que el respeto al medio
ambiente y la calidad han sido elementos de referencia a lo largo de todo el proceso
de obtencion del vino.

Asistidos por experiencias anteriores y en aras a establecer una secuenciacion lo mas
correcta posible, se ha juzgado mas adecuado definir inicialmente las consideraciones
practicas relativas a la inspeccion y control, postergando el establecimiento de las
condiciones relativas a la certificacion a un momento mas avanzado en la vida del
proyecto en el que se haya producido una validacion del sistema en lo concerniente al
apartado de inspeccion.
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JORNADA TECNICA DEL PROYECTO LIFE SINERGIA

El Proximo dia 4 de Marzo 2005 vamos a celebrar una Jornada Técnica del

Proyecto SINERGIA.

Dia : 4 de Marzo
Hora: 09,30

Lugar : Centro de Investigacion y Desarrollo Agrario CIDA
Ctra. Logrofio - Mendavia NA-134 km. 87,8

Orden Del Dia

09,30 — 09,45 - Apertura de Jornada. — llmo. Sr. D. Pedro Manuel Sdez Rojo
Director General del Instituto de Calidad de La Rioja

09,45 - 10,15 - Buenas Précticas de Caracter Técnico Respetuosas con el Medio
Ambiente en Viticultura — D Juan Antonio Elguea (CIDA).

10,15 — 10,30 — Sistema de Control en Produccion Vitivinicola Respetuosa con el

Medio Ambiente — D @ Yolanda Garcia (ECCYSA).

10,30 — 11,00 — Pausa Café

11,00 — 11,30 - Demostracion del Cuaderno de Campo desarrollado en el Proyecto

— D2 Elisa Baroja (CIDA).

Si desean asistir a la jornada, les rogamos nos confirmen su asistencia a la
misma, en la siguiente direccion de e-mail : proyecto.life@ader.es o en el

teléfono 941291589 ( Belén Zuhiga ).
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05,45 - 10,15 -

10,15 - 10,30 —

18,30 - 1,00 -
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Lugar: Cestro de invectigasitn y Decarrollo Agrario  CIDA
Chra Logrofo - Mendevia NA-134 km. 57,8

Aperfura de Jormada — imo. Sr. D_Pedro Manusi S8ez Rajo
Director General ded Insittule de Calldad de La Rioja

Buenss Practicas de Caracier Técnico Respetucsas con el Medio Amblenis
&n Viticullura — D Jusn Antonlo Elguea (CIDA)

Sisterna de Conirol n Produccion Vifivinicola Reepetuces con el Medio
Amblents — D * Yolanda Garcia (ECCYSA).

Pausa Café
Demosiracion del Cusdamno de Campo desamoliado an &l Proyecto —

et al ekt 58 nuena confirmaciin
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SALICAL —ECOSALICAL 2005

SALICAL, ECOSALICAL y TECNOSALICAL 2005, abrird sus puertas en su
octava edicion entre los dias 13 y 16 de marzo de 2005 en el Recinto Ferial La
Rioja - Albelda de Iregua - La Rioja.

El Proyecto LIFE SINERGIA, va a estar presente en esta edicion de SALICAL
2005. En primer lugar estaremos presentes en los stands de los socios del
Proyecto y continuando con las tareas de formacién, demostracion y difusion
del proyecto, participaremos en el | FORO Y WORKSHOP SOBRE SISTEMAS
DE TRAZABILIDAD, que se va a desarrollar el préximo dia 14 de Marzo,
dentro de las actividades organizadas en SALICAL - TECNOSALICAL 2005.

En el citado foro se va a presentar el Sistema de trazabilidad en viticultura
(Cuaderno de Campo), desarrollado dentro del Proyecto por el Instituto de
Calidad de La Rioja en colaboracion con el Centro de Investigacion y Desarrollo
Agrario (CIDA).

Si desean la inscripcion al mismo, les rogamos nos confirmen su asistencia al
foro, en la siguiente direccion de e-mail : proyecto.life@ader.es o en el teléfono
941291589 ( Belén Zuiiiga ).
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Calendario de Feriasy Congresos 2005

Marzo 2005

6-8 Marzo- PROWEIN. Dusseldorf (Alemania).

6-10 Marzo — ALIMENTARIA CASTILLA Y LEON . Feria de productos de
Calidad. Valladolid

8 Marzo — Il Encuentro Enologico Gestion del pH en el vino de Calidad -
Madrid

8 —11 Marzo — ECOMED — POLLUTEC — Salon Internacional de la Energia 'y
Medio Ambiente - Barcelona

13-16 Marzo — SALICAL — TECNOSALICAL 2005- Logrofio

13-16 Marzo — FORO SOBRE SISTEMAS DE TRAZABILIDAD
APLICACIONES Y SOLUCIONES PRACTICAS - Logrofio

16-18 Marzo — | Salon Trazabilidad - Barcelona

30 Marzo — 2 Abril — SAL — Saldn de la Alimentacion - Madrid

Abril 2005

4-7 Abril. SALON DEL GOURMET. Madrid
5-9 Abril — FIMA AGRICOLA - Zaragoza
13-15 Abril SIAL - Montreal

13-17 Abril- AGROCANARIAS. Canarias.
Feria de productos agroalimentarios de
calidad. Tenerife

25-29 Abril — BRASIL. Mision comercial de
productos agroalimentarios de calidad de La
Rioja en Brasil

Mayo 2005

4-6 Mayo — MIAMI. MEDITERRANEAM EXPERIENCE. 12 Feria de Alimentos
de paises mediterraneos. Miami

8-11 Mayo. FOODEX TOKYO 2005. Tokyo

9-12 Mayo. FENAVIN 2005. Ciudad Real.

17-19 Mayo — THE LONDON INTERNATIONAL WINE & SPIRITS FAIR —
Londres
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Junio 2005

1-3 Junio. ALIMENTARIA MEXICO.
1-3 Junio VIIl JORNADAS CIENTIFICAS DE LOS GRUPOS DE
INVESTIGACION ENOLOGICA - Palencia
2-5 Junio — MUNDO DEL VINO MUNICH 2005 — Munich
3-5de Junio — Il SIMPOSIUM INTERNACIONAL DEL VINO — Marbella
19-23 Junio — VINEXPO 2005 - Bordeaux
Julio 2005

7-9 Julio — IN VINO ANALYTICA SCIENTIA 2005 - Montpellier
14-16 Julio — VINITECH AMERICA LATINA — Santiago de Chile

Agosto 2005

23-26 Agosto SIAL — Buenos Aires
Septiembre 2005
13-16 Septiembre VINDABA 2005 — Cape Winelands (Stellenbosch, Sudéafrica)

Octubre 2005

Noviembre 2005

29 Noviembre — 1 Diciembre — SALON DEL VINO - Madrid

Diciembre 2005




REFRANES VITIVINICOLAS

EL VINO Y LA METEREOLOGIA

Abril frio, poco pany poco vino

Refran meteoroldgico que habla de 1o malo que son los frios de abril para € campo, pues retrasa €l
crecimiento tanto del cereal como el despertar de las cepas

Agua por San Juan quitavinoy no da pan

Uno de los refranes més cléasicos y mas citados que relacionala climatologia con la buena o mala cosecha.
Debe entenderse en su sentido literal; es decir cuando llueve por San Juan, €l 24 de junio, es malo paralas
vifias y paralos cereales

Julio calorero, llena bodega y granero.
L luvia en agosto, patatas, miel y mosto.
Vendimia en mojado y coger as €l mosto aguado.

EL VINO Y LA SALUD

Al catarro, con € jarro

Muchos son los refranes que aluden a las propiedades curativas del vino. El vino, eso si tomado siempre
con mesura, ha sido considerado bueno parala salud y recogido por numerosos refranes. El vino alegra el
0jo, limpiael dientey sana el vientre. A nadie le hace dafio el vino, si se toma con tino.

Bebe lechey bebe vino y de vigo estar as como un nifio

Son varios los refranes, algunos de signo contrario, que unen estas dos bebidas: el vino y la leche, bien
juntos, separados 0 uno a continuacion de otro. La mayor parte de ellos hacen referencia a la salud y
suelen ser positivos, favorables aambos:. laleche le dijo a vino: vente, amigo; otros sin embargo, parecen
hacer referencia alas preparaciones culinarias como aquel que dice: leche y vino, veneno fino.

La bebida moderada es salud para el cuerpo y alegria para el alma.
Beber con medida, alarga la vida.

Pan, vino y carne, crian buena sangre.

La carne pone carney el vino pone sangre.

La carne pone carne, el pan pone la panzay el vino guia la danza.
Carne, carne cria; vino sangre, pan panzay lo demas es chanza.
Quien tomavino y jamon, no padece del corazon.




