ALIMENTOS DE LA RIOJA

Sabrosa, sorprendente, irrepetible. Tradicion y excelencia gastronémica, productos
exquisitos, uno de los mas extraordinarios vinos de prestigio internacional: el Rioja.
Situada en el norte de Espana, a 300 km de Madrid, en el corazén del Valle del Ebro,

es ademas una de las principales regiones productoras de frutas y verduras de Espana.
También destacan su aceite de oliva, productos carnicos y dulces y postres. Cada dos
anos se convierte en el referente del modelo europeo de calidad cuando celebra el Salén
Internacional de productos con distintivo de Calidad y productos ecolégicos: SALICAL.
Este ano la cita es en el préximo mes de marzo.

En su cocina, que recuerda sabores de Hungria, se encuentra el final perfecto para una
jornada de esqui en sus montanas, o un recorrido de golf en sus campos soleados; los

pimientos rellenos son uno de los platos tipicos de La Rioja, y las patatas con paprika se
conocen en Espafia como patatas “a la riojana”.

La Rioja es la cuna del espafol. En sus monasterios, patrimonio de la UNESCO, se
escribieron los primeros textos en lengua castellana. Los peregrinos recorren el Camino
de Santiago de Compostela: castillos medievales, puentes y restos romanos, catedrales...
Son visita obligada en La Rioja los mayores yacimientos de huellas de dinosaurios del
mundo y el elogiado museo de vino Dinastia Vivanco, donde se dan la mano la cultura y
la gastronomia.

Conozca La Rioja, hay 300.000 motivos para acudir y disfrutarla, tantos como personas
les estamos esperando.
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La Rioja

KOZERDEKU INFORMACIOK

Consejeria de Agricultura 'y
Desarrollo Econémico
Avenida de la Paz 8-10

26071 Logrono

Tel. +34 941 291600

Fax +34 941 291602

e-mail: areacalidad.agri@larioja.org
www.larioja.org/agricultura

Consejo Regulador

de la Denominacién

de Origen Calificada Rioja
Estambrera, 52

26006 Logrono

Tel. +34 941 500400

Fax +34 941 500664

e-mail: info@riojawine.com
www.riojawine.com

Centro Tecnolégico

de la Industria Carnica

Ctra. Najera-Aleson, N-120 km 22,8
26315 Aleson

Tel. +34 941 369261

Fax +34 941 369259

e-mail: ctic@fer.es

www.ctic.info

Centro Tecnolégico

de Investigacion del Champifién
Ctra. de Calahorra, Km 3,5

26560 Autol

Tel. +34 941 390960

Fax +34 941 390961

e-mail: direccion@ctich.com
www.ctich.com

LA RIOJA iZEl

Zamatos, kulénleges, utdnozhatatlan. Gazdag gasztronémiai hagyomanyok, kitind
termékek, a vildg egyik legfinomabb bora: La Rioja. Az Ebro folyé volgyében, Madridtél
300 km-re fekvd tartomany Spanyolorszag egyik legfontosabb zoldség- és
gytmolcstermd vidéke, olivaolaja, husipara és édesipara szintén kiemelkedd. Kétévente
az eurdpai élelmiszermindség-biztositasi rendszer referenciajava valik, hisz itt kerdl
megrendezésre a védjegyes élelmiszer és dkotermékeket kiallité nemzetkézi vasar, a
.SALICAL", mely idén marciusban vérja vendégeit.

La Rioja ételei kdzt szamos meglep&en hasonlit a magyar izvilagra. Egy kiados sielés,
vagy golfozas utan, a hofodte hegyekbdl, vagy napos lankakrol visszatérve jolesik egy kis
toltott paprika, mely igazi riojai specialitas, vagy egy adag paprikas krumpli, mely
Spanyolorszagban ,riojai krumpli” néven ismeretes.

La Rioja a ,spanyol nyelv bolcs6je”. Kolostoraiban, melyek a vilagorokség részei,
szilettek meg az elsé spanyol nyelven irt frasos emlékek. Itt halad el a Santiago de
Compostela felé vezet6 zarandokut, mely kozépkori varak, hidak, katedralisok és romai
romok mentén kanyarog vandorbotos zarandokaival. A régészet szerelmeseinek igazi
csemege a vilag legnagyobb dinoszaurusz labnyom-lelhelye, a borkedvel6knek pedig a
szenzacios Dinastia Vivanco bormuzeum, ahol eggyé valik kulttra és gasztronomia.

S még haromszaz ezernyi a csodak szama, épp annyi, amennyi riojai varja!
Fedezze fel La Riojat!
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