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entidades:

« Centro de investigacién y desarrollo agrario (CIDA)

« Laboratorio Regional de LA GRAJERA

« Consejo Regulador de Denominacion de Origen Calificada Rioja
« Universidad de La Rioja

* Organizacion Interprofesional del Vino de Rioja

I presupuesto total

Presupuesto Aprobado : 874.798,00 =
Cofinanciacion Europea: 424.326,75%a

Bl duracion del proyecto

Fecha Inicio: 1 de Septiembre de 2003
Fecha Final: 1 de Junio de 2006
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Beneficiario: Turismo, Medio Ambiente
y Politica Territorial
Direccién General de Calidad Ambiental

Socios: Agricultura y Desarrollo Econémico
Instituto de Calidad de La Rioja

Agencia de Desarrollo Econémico
de La Rioja

Entidad de Control, Certificacion
y Servicios Agroalimentarios ECCYSA
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LIFE, es el tnico instrumento Comunitario
dedicado exclusivamente al apoyo y
desarrollo de la Politica Medioambiental
de la Union Europea, resultando asi una
herramienta eficaz para la consolidacion
de La Rioja como Comunidad moderna,

situada a la vanguardia de la proteccion
del Medio Ambiente

objetivos del proyecto

Potenciar y promover las técnicas de produccién
respetuosas con el medio ambiente tanto en el cultivo de
la vina como en Bodega.

Utilizar estas técnicas de produccién como un factor
diferenciador, que aumente la competitividad de nuestros
vinos, aunando la calidad con el respeto al medio
ambiente.

Aprovechar la sinergia de los diferentes fondos europeos,
nacionales y autondmicos destinados a la realizacion de
actuaciones en este ambito.

acciones

Buenas Practicas de Caracter Técnico
en Viticultura / Vinicultura

En primer lugar, se han definido practicas obligatorias,
prohibidas y recomendadas que seran necesarias cumplir
para elaborar productos vitivinicolas bajo un modelo de
produccion respetuosos con el medio ambiente.

Esta primera fase sirve como punto de partida para
desarrollar acciones experimentales y demostrativas
tanto en vifia como en bodega .

Para facilitar su compresion y puesta en practica, las
Buenas Précticas desarrolladas se recogeran en un
Manual de Técnicas de Produccion Respetuosa.

Prototipo

Se ha disefiado un prototipo capaz
de realizar las funciones de
despalillado, almacenamiento y
transporte de la uva recogida
manualmente en la vifia.

El prototipo aportara mejoras sig-
nificativas en la recoleccién y en

la recepcion de la uva en bodega.,
reducira el consumo de energia,
la gestion de residuos. etc.

Control y Certificacion

Se ha disefiado un Sistema de Control de Produccion Vitivinicola Respetuoso
con el Medio Ambiente, estableciendo los mecanismos necesarios para
garantizar el cumplimiento de las Buenas Practicas de Vitivinicultura por
el que se asegurara al consumidor final que el respeto al medio ambiente
y la calidad han sido elementos de referencia a lo largo de todo el proceso
de obtencion del vino.

Ciclo de vida del vino

Tras una descripcion profunda de las fases del ciclo, se han determinado
y valorado los impactos ambientales con el fin de determinar cuales son
significativos.

Por orden de importancia, se determinaran medidas destinadas a minimizar
dichos impactos, recogiéndose las mismas al final del proceso dentro de
un manual .

Formacion

Este proyecto trata de introducir a la mayor parte del sector vitivinicola
dentro de un sistema de produccién que garantice el respeto al medio
ambiente, por lo que se realizaran cursos y jornadas para la formacién de
técnicos que posteriormente vayan a extender estos conocimientos a todos
los agentes del sector.
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